QUINTA DA COSTA DAS AGUANEIRAS

De uma terra quente, situada em Gouvinhas, na margem direita do rio
Douro, sub-regidao do Cima Corgo, e de uma vinha com exposicao Sul,
nascem uvas generosas e plenas de concentracao. Um vinho onde a
Touriga Nacional é abracada pela Tinta Roriz, pela Touriga Franca e por
uma complexa mistura de castas autéctones. Com fermentagcdo em
lagares de granito e estagio em barricas de carvalho francés, € um vinho
cheio e poderoso. Uma homenagem aos tipicos tintos do Douro:
encorpados, com fruta madura, complexidade, estrutura e capacidade de
evolucao.

Endlogo: Paulo Ruao Vindima: Manual em caixas
Castas: Touriga Nacional, pequenas

Tinta Roriz e Touriga Franca Vinificacao: Fermentacao em lagar
Tipo de Solo: Xisto de granito

Idade das Vinhas: 30 a 60 Estagio: Barricas de carvalho
anos francés novas, durante 12 meses

Notas de Prova

Cor: Vermelha viva, intensa e profunda.

Nariz: Bastante frutado, é intenso, complexo, salientando-se aromas de
fruta vermelha madura, como amora, ameixa e ligeiro cassis, com notas
de frutos secos e baunilha, provenientes do seu estagio em madeira.

Boca: A primeira sensacao € fresco, pleno de fruta e equilibrado. Com
uns taninos suaves, apresenta uma boa acidez e uma excelente
estrutura, que Ihe proporciona um bom final de boca, fresco e longo.
Promete uma grande longevidade.

Temperatura de Servico: 18.°C

Harmonizacao: Pratos de carne vermelha e caca. Apto para veganos e
vegetarianos.
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TINTO DOURO

Informacao Técnica Disponivel nas seguintes embalagens:
Alcool: 14,5% Garrafas: 750ml e 1500ml

Acidez Total: 5,10 g/dm Unidades por embalagem: 6 garrafas em
pH: 3,70 caixa de cartao na horizontal

Colheita: 2001, 2022, 2003, 2004, 2005, Vedante: Rolha de Cortica

2007 a 2018 Modelo Garrafa: Borgonha
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